Menu Gokana
€ 120,- per couvert

Sushi to sashimi 55 & #I5

Chef’s selectie van dagverse Sushi en Sashimi

Kaki 1%

Geflambeerde oester

Dobasoru R—/~—y—)L/ fa

Zeetongfilet

Robusuta A7 XA & —

Zeekreeft met knoflooksaus OF sojasaus

Sanbenshu Spoom =#§& Spoom

Champagne Spoom

UdonfBEE/ 5 EA

Gebakken rijstnoedels

Gyiiniku Flambé Q7 T X

Geflambeerde ossenhaas

Wagyu-Usuyaki Fl4E Bt =

Malse wagyu rol

Kurépu Aisukurimu

GL—TTFARI)—L
Flensje en vanille ijs, geflambeerd met Grand
Marnier

98

Menu Gyo-en
€ 89,50 per couvert

Sushi to sashimi 55 & #5

Sushi en Sashimi

Ebi sarada ;8&Y o4

Garnalensalade

Sake Maki i 5=

Zalmrolletjes gevuld met ui, lente-ui en shiitake

Nairupachi 71 JL/X\—F

Victoriabaars

Robusuta A7 A 4 —

Zeekreeft met knoflooksaus OF sojasaus

Sanbenshu Spoom =#i{f§ Spoom

Champagne Spoom

UdonfBEE/ 5 EA

Gebakken rijstnoedels

Gyuniku Flambé FRT7 TR

Geflambeerde ossenhaas

Usuyaki @it =

Malse beef rolletjes

Hyoka FKEE

Dessert



Menu Okayama
€ 79,50 per couvert

Misoshiru BRIE;

Misosoep met tofu, zeewier en lente-ui

Tokusei sushi §5355]

Diverse luxe sushi en sashimi

Sake firei¥7 « L
Zalmfilet

Kaki ¥

Geflambeerde oester

Yasai sarada Bf5g 5 4

Rauwkostsalade met ananas-wortel dressing

Chahan YLk

Gebakken rijst

Gyiiniku Flambé Q7 T X

Geflambeerde ossenhaas

Usuyaki @Bt

Malse beef rolletjes

Shun no yasai €] DEFE

Seizoensgroenten

Hyoka 7KEE

Dessert

*Supplement Udon € 5,50

Menu Umi
€ 79,50 per couvert

Misoshiru to sakana IKIZ+ & &

Japanse vissoep

Sushi to sashimi 5] & #15

Sushi en Sashimi

Gyokai no sarada 8T OY T &

Japanse vissalade

Akamutsu 7 ALY

Zeebaars

Sake Maki if5 &

Zalmrolletjes gevuld met ui, lente-ui en shiitake

Hotategai B3E

St. Jacobsschelpen

Sanbenshu Spoom =##;f§ Spoom

Champagne spoom

Chahan bRk

Gebakken rijst

Ohyo nabe A& 3 Vi

Gestoofde heilbot op een bed van groenten

Hyoka 7KEE

Dessert



Menu Sazanka
€ 69,50 per couvert

Misoshiru BRIE;

Misosoep met tofu, zeewier en lente-ui

Sushi setto Fajtz v b

Mixed sushi

Gyoza §8=F

Pasteitje gevuld met groenten en vlees

Sake fire i¥7 « L
Zalmfilet

Kinguebi ¥ 5 I E

Reuze garnalen met knoflooksaus OF sojasaus

Yasai sarada Bf5g 5 4

Rauwkostsalade met ananas-wortel dressing

Chahan YLk

Gebakken rijst

Gyiiniku Flambée 7 T X

Geflambeerde ossenhaas

Shun no yasai &) D EFE

Seizoensgroenten

Hyoka 7KEE

Dessert

*Supplement Udon € 5,50

Menu Kiku

€ 69,50 per couvert

Misoshiru BRIE;

Misosoep met tofu, zeewier en lente-ui

Gyiiniku no sashimi RO FIS

Sashimi van lendebiefstuk

Gyoza fRF

Pasteitje gevuld met groenten en vlees

Usuyaki @Bt

Malse beef rolletjes

Tori Teriyaki B TY &

Kipkarbonade

Yasai sarada $f5g 5 4

Rauwkostsalade met ananas-wortel dressing

Chahan bRk

Gebakken rijst

Gyiniku Flambée T TR

Geflambeerde ossenhaas

Shun no yasai &) D EFE

Seizoensgroenten

Hyoka 7KEE

Dessert



Vegetarisch Menu Yasai
€ 65,50 per couvert

Misoshiru BKIZ;

Misosoep met tofu, zeewier en lente-ui

Sushi setto ]tz v b

Vegetarische mixed sushi

Yasai gyoza BFEEERF

Pasteitje gevuld met groenten

Yasai maki BfSg ST

Groente roll

Okonomiyaki BIFHBEE

Groente pannenkoek met knoflooksaus

Yasai sarada $f5g 5 4

Rauwkostsalade met een ananas-wortel dressing

Chahan YLk

Gebakken rijst

Tofu nabe Z[EE

Gestoofde tofu op een bed van groenten

Shun no yasai 6] DEFE

Seizoensgroenten

Hyoka 7KEE

Dessert

*Supplement Udon € 5,50

Kindermenu*
€ 39,50 per couvert

Misoshiru IKIZE;

Misosoep met tofu, zeewier en lente-ui

Sushi 58]

Sushi

Sake fire 87 14 L

Zalmfilet

Yasai sarada BfEg 5 4

Rauwkostsalade met een ananas-wortel dressing

Chahan Y0k

Gebakken rijst

Gyiiniku Flambée AT TR

Geflambeerde ossenhaas

Shun no yasai &) D EFE

Seizoensgroenten

Hyoka 7KEE

Dessert

*Voor kinderen onder 12 jaar en senioren vanaf 67 jaar



Voorgerechten

Sushi setto 5]tz v b

Sushi to sashimi &&) L B
Tokusei sushi {5 3455)
Gyuniku no sashimi BRI DFIS

Yakiniku no suraisu fiEERED R T A

Sashimi Moriawase
LB ERYEDLE
Sashimi Sake #ll L & if§

Sashimi Maguro BIL B <¥4'0
Sashimi Maguro to Sake

LB <s/OLif

Teppan Tempura $XIRIFEE RS
Teppan Sashimi Maguro to Sake

EKIRRIS £< 5 LB

Bijgerechten

Misoshiru BRIS;

Misoshiru to sakana kISt & &
Yasai sarada S 5 &

Gyoza f¥F

Gyokai no sarada BT DY T4
Chahan ¥R

UdonfBEE/ 5 EA

Visspecialiteiten*

Nairupachi 71 JL/X—F

Sake fire i 7 1 L

Sake Maki iF5 &

Kaki 7 ¥

Kinguebi ¥ 5 T E

Hotategai G5B

Doradoroiyaru R —RO4 ¥J)L
Ohyo nabe 4 k& a V#f
Kurokodairu # A &A1 )L
Dobasoru K—/x—v—JL/ fa
Robusuta A7 X 4 —

Vleesspecialiteiten*

Yakitori IR =5

Tori Teriyaki B TYP® &

Sutéki A T —F

Usuyaki &5t =

Ramuchoppu 7 LF 3 vy
Gyiniku Flambée FRI7 T R

i)

bR JE: X A LA CARTE

Mixed sushi

Diverse sushi en sashimi

Diverse luxe sushi en sashimi

Beef sashimi met een pittige saus
Gegrilde ossenhaas

Assortiment rauwe vis van superieure
kwaliteit en versheid

Sashimi van zalm

Sashimi van tonijn
Sashimi van tonijn en zalm

Krokant teppan gebakken ossenhaas en groenten
Licht teppan gebakken sashimi van tonijn en zalm

Misosoep met tofu, zeewier en lente-ui
Japanse vissoep

Japanse rauwkostsalade

3 Pasteitje gevuld met groenten en vlees
Japanse vissalade

Teppan gebakken rijst

Teppan gebakken rijstnoedels

Victoriabaars
Zalmfilet

6 zalmrolletjes

4 st. gestoomde oesters
Reuzegarnalen

4 St. Jacobsschelpen
Dorade Royal
Heilbot

Krokodil

Zeetong

Verse Kreeft

6 st. kipspiesjes

Kipkarbonade met teriyaki saus

Rib-eye

6 malse beef rolletjes gevuld met asperge
Lamskotelet

Geflambeerde ossenhaas

Dachd no sutéki & F 3 7 D AT —F Struisvogelbiefstuk

Wagyi sutéki fIFR 7—F
Wagyu-Usuyaki Fl&-E1E =

Wagyu steak
Malse Wagyu rolletje

*Supplement gebakken rijst € 3,50 / Supplement Udon Mie € 5,50

25,50
29,50
33,50
18,50

16,50
28,50

25,50

27,50
29,50

19,50
31,50

6,50
8,50
5,50
8,00
9,50
6,00
8,00

25,50
27,50
28,50
28,50
29,50
30,50
28,50
38,50
39,50
dagprijs
dagprijs

23,50
25,50
28,50
30,50
29,50
35,50
33,50
dagprijs
dagprijs
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Verrassingsmenu
€ 100,- tot €180,- per couvert

Beleef een culinaire verassing met onze luxueuze 10 gangen menu.
Met dit menu ervaart u ongetwijfeld een wereldse belevenis aan de
teppanyaki. Wilt u genieten van de chef’s speciaal samengestelde

specialiteiten? Laat u verrassen.

*U kunt kiezen uit: VIS, VLEES OF COMBINATIE (VAN VIS & VLEES)

Uiteraard houden wij graag rekening met uw allergieén, dieetwensen en voorkeuren.
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